Waffelbacker*in

Weitere Informationen und Ausbildungsbetriebe unter https://www.berufeerleben.at/berufe/1231

Waffelb&acker*innen sind in der SGBwarenindustrie mit der maschinellen Herstellung von Waffeln beschéftigt. Da der Produktionsvorgang gréftenteils
vollautomatisiert abl4uft, sind sie vor allem fir die Steuerung und Uberwachung der Maschinen zustandig.

Waffelbadcker*innen stellen Mehl und andere Backzutaten nach Rezept bereit und fUllen die Zutaten in die Spezialtrommel der Mischmaschine. Moderne
Maschinen werden nach eingespeicherten Rezepten automatisch gespeist. AnschlieBend wird die Teigmasse auf Waffeleisen gespritzt und im Waffelofen
gebacken. Die Hauptaufgabe der Waffelbdcker*innen ist es, die Temperatur des Waffelofens zu kontrollieren und den Backvorgang zu Gberwachen. Nach dem
Backen streifen sie mit einem Spatel TeigUberschisse und Teigrander ab und sortieren den Bruch aus und fUhren Qualitatskontrollen durch.Neben den Kontroll-
und Uberwachungstatigkeiten sorgen die Waffelbicker*innen auch fir die Reinigung der Maschinen.
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