Wirtschafter*in (Gastgewerbe)
Weitere Informationen und Ausbildungsbetriebe unter https://www.berufeerleben.at/berufe/1247

Wirtschafter*innen sind fUr die wirtschaftliche Organisation von Kichen und Lagern gastwirtschaftlicher Betriebe zustandig. Sie kontrollieren den
Materialverbrauch fUr die Zubereitung von Speisen, beauftragen Einkaufer*innen mit dem Einkauf der bendtigten Produkte, achten auf die Verwertung von
Nebenprodukten und Resten, Uberwachen das Servicepersonal und erstellen die Kalkulation sowie die Speise- und Getrankekarten (meist mit Hilfe der EDV).
Wirtschafter*innen arbeiten in groRen Hotels oder Gastgewerbebetrieben sowie in GroRkuchen (z. B. in Spitalern, Kurzentren) im Team mit Fachkraften des
Gastgewerbes (Kéche/Kdchinnen, Restaurantfachleute etc.). Sie haben Kontakt zu Berufskolleg*innen und Lieferant*innen.

Korperliche Anforderungen: Weitere Anforderungen:

e gute korperliche Verfassung ¢ gepflegtes Erscheinungsbild
Fachkompetenz: e Hygienebewusstsein

e kaufméannisches Verstandnis Methodenkompetenz:

e Zahlenversténdnis und Rechnen « Koordinationsfahigkeit

Sozialkompetenz: o Organisationsfahigkeit

e Fhrungsfahigkeit (Leadership) ¢ Planungsfahigkeit

o Kommunikationsfahigkeit * Problemlésungsfahigkeit

e Kund*innenorientierung * systematische Arbeitsweise
e Verhandlungsgeschick ¢ unternehmerisches Denken
Selbstkompetenz:

e Beurteilungsvermdgen / Entscheidungsféhigkeit
o Flexibilitdt / Veranderungsbereitschaft

e Umweltbewusstsein

e Bedarf an Lebensmitteln und sonstigen Materialien gemeinsam mit dem e Kiche und Lager verwalten

Kichen- i Lpl
Uchen-und Servicepersonal planen e Qualitat der Lebensmittel Uberprifen

Materialkosten kalkuli ) )
* Materiatkosten katkulieren e Waren an einzelne Abteilungen ausgeben

e | ebensmittel und Materialien einkaufen « Konzepte zur Abfallvermeidung erstellen

¢ die Produkte fachgerecht lagern
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