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Lebzelter*in und Wachszieher*in (Lehrberuf)
Weitere Informationen und Ausbildungsbetriebe unter https://www.berufeerleben.at/berufe/288 Lehrzeit: 2 Jahre

Lebzelter*innen und Wachszieher*innen erzeugen verschiedene Lebkuchen und gieBen, formen bzw. ziehen aus Wachs, Stearin oder Paraffin Kerzen aller Art (z. B.
Kirchen-, Zier-, Relief- und Duftkerzen oder Haushaltskerzen und Grablichter). Die Erzeugung erfolgt je nach Art der Kerze maschinell oder manuell. Sie
schmelzen das Ausgangsmaterial in groen Kesseln und gieBen es anschliefend in Formen bzw. ziehen die Kerzen. Dafur verwenden sie meistens maschinelle
Wachsziehtrommeln. Bei der Lebkuchenherstellung stellen die Lebzelter*innen und Wachszieher*innen unterschiedliche Teige her und formen daraus die
Lebkuchen, die sie anschlieBend backen und verpacken. Vereinzelt produzieren Lebzelter*innen und Wachszieher*innen auch Met- und Honigwein. Sie arbeiten
Uberwiegend in gewerblichen Kleinbetrieben oder Familienbetrieben.

Korperliche Anforderungen: Selbstkompetenz:

¢ Fingerfertigkeit e Aufmerksamkeit

e guter Geschmackssinn e Beurteilungsvermdgen / Entscheidungsféhigkeit

e Unempfindlichkeit gegenUber Gerichen e Flexibilitdt / Veranderungsbereitschaft
Fachkompetenz: Weitere Anforderungen:

e gestalterische Fahigkeit e Hygienebewusstsein

e gutes Augenmaf

Methodenkompetenz:
¢ handwerkliche Geschicklichkeit

s o Kreativitat
ozialkompetenz:
P e unternehmerisches Denken

e Kommunikationsfahigkeit

e Kund*innenorientierung

Lebkuchenherstellung: * Wachsmasse mit speziellen Wachsfarbemitteln einfarben

« Grundteig und Gewirzteig zubereiten e Dochtfaden in das flussige Grundmaterial einziehen

« Grund- und Gewirzteig handisch oder in der Teigknetmaschine e bei maschineller Herstellung Wachsziehertrommel bedienen
miteinander vermengen e groBe Kerzen oder Wachsreliefs durch Ausgie3en von entsprechenden

e Teig ausrollen und verschiedene Formen ausstechen bzw. ausschneiden Formen mit flossigem Wachs erzeugen

« Lebkuchen in einem Etagenbackofen backen e Kerzen verzieren bzw. mit einem Wachsiberzug Uberziehen

e | ebkuchen mit Schokolade oder anderen Glasuren Uberziehen

o fertige Backwerke verpacken
Kerzenherstellung:

o festes Wachs, Bienenwachs oder Paraffin in einem Kessel einschmelzen
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